
Ваш рецепт "ШАШЛЫК ИЗ КРЕВЕТОК"

Это блюдо готовится из креветок, морского гребешка, кальмаров, раков, мидий, устриц и прочей морской 

живности. 

В нашем случае речь пойдет о креветках. 

И так... 

Для маринада соединить масло, лимонный сок, перец и тщательно перемешать. 

Креветки очистить, можно оставить хвостики и поместить в маринад на 5-10 минут.  

Обернуть креветки полосками бекона, нанизать на кебаб-шампур и готовить на любом финском гриле 

"Tundra Grill" или "Valugrilli" 3-5 минут. 

 

Для приготовления данного блюда Вам необходимо: 

 

Креветки крупные свежие – 15 штук 

Бекон – 15 полосок 

Лимон - 0,5 шт 

Растительное масло – 2 столовых ложки 

Перец черный 

 

 

 

Компания "ФинГриль" желает Вам приятного аппетита ! 

www.fingrill.ru 

+7 (495) 762 57 52 

Финские грили-барбекю «Tundra Grill» и «Valugrilli» 

http://www.fingrill.ru/

